E] Electrolux

Specifikace a benefity

Uvniti Stavnaté, zvenku kiupavé diky funkci
SteamCrisp

Reknéte sbohem vysusenym pedinkam a pofidte si
troubu SteamCrisp. Kombinuje paru s tradi¢nim
ohfevem, coz je idealni pro Setrné peceni. Suroviny
nebudou vysuSené, ale naopak krasné stavnaté. Para
navic zvyraziuje chut a zachovava texturu pokrma.

Pyrolytické ¢isténi pro trvaly lesk

Pyrolytické €isténi udrzi vasi troubu jako novou a bez
namahavého drhnuti. Tento inteligentni samocdistici
systém spali pfi vysoké teploté mastnotu a ostatni
zbytky na jemny popilek, ktery staci jen setfit vihkym
hadfikem.

Teplotni sonda pro piresné peceni

Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych
vysledkd. Umoziuje vam sledovat teplotu ve stfedu
pokrmu, a jakmile teplota dosahne pozadovaného
stupng, trouba ukonéi jeho pfipravu.

Vyuzijte vas spotrebi¢ naplno

S pomoci aplikace My Electrolux Kitchen mate svou trobu dokonale pod
kontrolou. Dobu peceni, nastavenou teplotu a dal$i funkce snadno upravite
odkudkoliv. Diky aplikaci navic ziskate spoustu inspirace a uziteénych rad.

Dotykovy displej — vSechny funkce intuitivné na dosah

Objevte novy zplsob ovladani vasi trouby pomoci dotykového displeje, ktery
vam dava potrebnou technologii a podporu pro pfipravu pokrmu. Mizete
pFizpusobit teplotu a ¢as, at uz pe¢ete muffiny, nebo pfipravujete lososa.

Vestavna trouba

KOCBP39WX

Kde se chutné méni na lahodné

Je na Case objevit silu pary. Trouba 700 SteamCrisp® pfidava béhem pfipravy
vlhkost a pece pfi nizSich teplotach, aby se suroviny nevysu$ovaly. Vysledkem
jsou pokrmy uvnitf Stavnaté se zlatavou kfupavou kirkou na povrchu.

» Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

» Funkce trouby: Spodni ohfev, Spodni ohfev + kruhové topné téleso +
ventilator (pizza), Ventilator + svétlo, Gril, Gril + spodni ohfev + ventilator, Gril
+ horni ohfev + ventilator, svétlo, Kruhové téleso + spodni ohfev, Kruhové
téleso + spodni ohfev + ventilator, Kruhové téleso + ventilator, Kruhové téleso
+ ventilator (udrZeni vlhkosti), Kruhové téleso + ventilator, Para + kruhové
téleso + ventilator, Horni + spodni ohfev, Horni + spodni ohfev

» Moznost pe€eni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahrati trouby

» Automaticka nabidka teplot

* Vlozené recepty

» Automatické vahoveé programy

* Teplotni sonda

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Material vnitfku trouby
Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Rozméry (mm)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)

Napajeci napéti (V)

Délka privodniho kabelu (m)
Barva

Tfida energetické Uc€innosti

Funkce trouby

Vestavna pecici trouba
Integrovany parni
Pyrolyza
600x560x550
72
594x596x569
3380
16
220-240
1.6
Nerezova ocel
A+
Gratinovana jidla, Spodni ohfev,
Peceni chleba, Tradicni peceni,
Rozmrazovani, Kynuti tésta, Suseni,
Mrazené pokrmy, Gril, Nizka vlhkost,
Uchovat teplé, Vihké horkovzdusné
peceni, Peceni pizzy, Ohfev talify,
Zavarovani, Pomalé peceni, Parni
regenerace, Pravé horkovzdusné
peceni, Turbo gril

PSGBOV180DE00006

Vestavna trouba

KOCBP39WX

PSGBOV180DE00013
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